—XPERIENCE TOURY

INTENTIONS

Exprimer l'influence du contexte de production sur les produits.

Préserver le lien entre les legumes et le contexte de production, de la recolte a la
dégustation a travers des supports narratifs,



UN CONTEXTE PRES

TS

=V

UN CON

—XTE PRESERVE

En visitant le domaine de Toury, ['al été impressionne
par la richesse biologique présente, de nombreux
margueurs biologigue en témoignent. Les differentes
varigtés de legumes sont produits en maraichage,
sans intrant, pesticide ni fongicide ou tout autre produit
de synthese. Les legumes poussent avec des
methodes d'agriculture naturelle utilisant des materiaux
comme des copeaux de bois ou de la palille.

AMENDEMENT DES SOLS

L "amendement avec les copeaux de bois permet un apport de
matiere organique, reconstitution de I'numus du sol, augmentation de
la productivité des parcelles et ameélioration de la qualité des produits.,

Le paillage permet aussi d'utiliser moins d'eau, de multiplier la
microfaune et donc d'augmenter la croissance des
olantes, il permet aussi de réduire I'utilisation de produits chimigues et

orésence de

oroteger la terre
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Ma proposition consiste en une série de supports de dégustation, mettant en avant les
interactions entre la terre, les matériaux naturels et les différents produits. Ces differents
materiaux qui se mélent a la terre sont invisibles au yeux des futurs consommateurs. Je

cherche un moyen d'exprimer ces influences.

Pour cela, je travail un matériau composite, a base de Gres et de matériaux utilisés a Toury.

En incorporant ces matériaux a la terre de différentes manieres, selon des proportions

variables, je créer des formes narratives.

La barbotine de gres

Le gres est un materiau ceramique caractérisé par une
tres grande dureté et une excellente resistance aux
agressions chimigues ou climatiques. Cette resistance
est obtenue grace a une cuisson a une température
supérieure a 1 200 °C qui lui permet de devenir
imperméable. La barbotine de gres me permet une
grande liberté de formes.

Les copeaux de bois

Les copeaux de bois sont un matériau organigue Non
toxigue selon I'essence utilisée. ils me permette de
generer des formes dans les supports de degustation
oar leur disparition. lls me serviront aussi comme
materiaux de fumage a chaud.

L e foin

Le foin est un matériau organique non toxigue me
oermettant de genérer des formes dans mes supports
de dégustation par son empreinte ou le vide creé par
sa disparition. Il me servira aussi comme matériau de
fumage a chaud.

L EMPREINTE

La barbotine de gres me permet de prendre 'empreinte du bois et de la
paille avec une grande définition afin de la rendre visible sur les supports
de dégustation.



En incorporant ces matériaux de différentes maniere, je cherche a laisser
des empreintes dans la terre par leurs disparition lord de la cuisson des
pieces de gres

SRECHERCHES PLASTIQU

avant cuisson apres cuisson

Recherches autour de I'incorporation de matieres vegeéetales ( copeaux et foin ) utilises
dans le cycle de production des légumes de Toury avec de la barbotine de gres.

- Pour générer des creux dedies au dressage des differents
mets.

- Pour créer du vide par la
disparition des matériaux durant
la cuisson.

La disparition des matériaux
laisse place a du vide, ramenant
a celui creer par les differents
organismes, signe d’'une terre en
bonne santé |, cela représente
aussi la decomposition puis
disparition des matieres
organigues et leurs influence sur
les legumes.
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SRECHERCHES CULINAIRES

J'al cherché une maniere simple de cuisiner les legumes pour ne
pas perdre leurs gout.

Tests de cuisson en croute de terre par concentration, infusion
de foin et copeaux de bois. Les legumes pourraient &tre cuit de

cette maniere afin de conserver le lien entre le contexte et les
oroduits

POMME TERRE POIREAUX

CAROTT




/ONES DE VIDE

SUPPORT DE DRESSAG

Les zones vide permettent de recevoir des materiaux de fumage ( copeaux

Ces assiettes confrontent deux type de zones ou foin ) qui seront fume a chaud.

zones planes et zones d’empreinte, qui varient leurs forme, leur
orofondeur, leur proportion de vide.

@® Zones de vide génére par la disparition des matériaux

VARIATIONS DES ZONES DE VIDE

300 mm

zone de dressage

300 mm
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Ces surfaces servent de supports aux differents mets, elles sont creer
par 'empreinte d'un matériaux.

/ONE DE FUMAGE

Les creux dans 'assiette permettent de recevoir des matériaux de fumage
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Empreinte copeaux de DOoIS

Dressage

Dressage & fumage

300 mMm

150 mm

150 mm

300 mm

e

300 mm

300 mm

Chague assiette a un contour et des motifs uniques. Le format reste dans des
dimensions de 300 / 300 / 40 mm. La forme et les dimensions des empreintes
varient selon l'usage souhaite.

Dressage & fumage

300 mm

Dressage & fumage

200 mm

200 mm

300 mm

300 mm

300 mMm

Empreinte foin

Dressage & fumage Dressage
300 mm
200 mm
250 mm
300 mm 300 mm
Dressage & fumage Dressage & fumage
150 mm
300 mm
100 mm 250 mm
300 mm 150 mm

300 mm

300 mMm

300 mm



SCENARIO D'USAG

CREUSET

Le vide laissé par la disparition des copeaux ou du foin
devient une zone de dressage pouvant recevoir divers
elements, solide, en poudre ou liguide.

FUMAGE : copeaux / foin

poudre de poivron

Ajout de copeaux ou foins dans
'assiette

Dressage de l'elément a fumer Fumage a temperature moyenne
environ 70 °C

veloute de panais &
ooudre de poivron
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